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Utilización de la TERMOGRAFIA INFRARROJA  
en la industria ALIMENTARIA  

dentro de Industria 4.0  
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Conceptos fundamentales en Industria 4.0:  
 
 
 

IoT: 
En el siglo XIX, el físico y matemático Sir William 
Thomson, Lord Kelvin, escribió una de sus citas más 
celebres: "Lo que no se define no se puede medir. Lo 
que no se mide, no se puede mejorar. Lo que no se 
mejora, se degrada siempre". 
 
Gemelo Digital (digital twin): 
Modelo virtual idéntico al sistema real. Permite 
optimizar el proceso, comprenderlo y predecir 
situaciones para que las tomas de decisiones para la 
empresa se traduzcan en una mayor competitividad. 
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1) Acrilamida: Control de la temperatura. Frituras. 

2) Lácteos: Yogures, quesos, flanes … 

3) Empaquetado: termoformado y termosellado. 

4) Nivel de llenado 

5) Gases de conservación: CO2 o N2 

6) Comprobación de horneado y cocción 

7) Humedad 

8) Silos: Niveles, fermentación. 

9) Detección de cuerpos extraños en café o frutos secos. 

 

EJEMPLOS DE PROYECTOS DE INNOVACIÓN 
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¿DONDE? 

- Ingeniería. 

- Calidad. 

- Laboratorio. 

- Producción. 

- Mantenimiento 

- I+D 
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Lácteos 
• Comprobación de sellado 
• Líneas de empaquetado 
• Temperatura de fermentación 
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Trazabilidad total del proceso productivo: 
 
Salida del horno de galletas. Comprobación de horneado y cocción 
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Silos 
 
• Obtención de nivel 
• Puntos calientes (alimento fermentado) 
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Trazabilidad total del proceso productivo: 
Planta de cafés: Células de extracción en zona de válvulas 
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bcbMonitor: 
 
Ecosistema ofrecido 
por bcb para integrar 
todas las cámaras 
industriales y 
científicas de FLIR 
basadas en Genicam 
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MUCHAS GRACIAS 
POR SU ATENCIÓN! 

javierbezares@bcb.es 
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